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オーガニックと
こだわりの食品

株式会社風と光
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風と光だより ３月号

弥生（やよい）March

『紅大豆甘納豆』が
食べきりサイズの

かわいいパックで好評発売中！

紅大豆甘納豆
230円 内容量 40g

JAN：4560342332109

賞味期間：4ヶ月 入数：30

山形県東置賜郡川西町

川西町のおばあちゃんたちが昔から
大切に受け継いできた特産の「紅大豆」を
甘納豆にしました。

川西町は、四季の変化がはっきりしている
「盆地性気候」です。この気候が赤豆生産に適しており、
「赤豆の煮豆」の食文化が伝承されてきました。
この食文化によって、赤豆は山形名物の紅花にちなみ、

「紅大豆（べにだいず）」と命名されました。

風と光は在来種を応援しています！

特別栽培べにだいず

貴重な有機黒糖を使用した

『有機黒糖寒天ゼリーの素』

和の厳選デザート のご案内

『菊地黒糖』が 仲間入り！

有機黒糖
寒天ゼリーの素
350円 内容量 60g

JAN： 4560342331898

賞味期間：3年 入数：30

上品な味わいで好評な自分で作る

オーガニックの寒天ゼリーの素です。

喜界島産の貴重な有機黒糖をベース

に高品質で低GI値の有機ココナッツ

シュガーとブラジル産の有機シュ

ガーを使用しました。水300ml使用

商品名 内容量 JAN-CODE

菊地黒糖かちわり 170g 4571572420016

菊地黒糖粉末 150g 4571572420023

菊地黒糖
各 580円 入数：30

寒天は、ヨーロッパで有機認証を受けた
こだわりの寒天を使用しています。

伝統の味わいをすべての
世代の方々にお届けします

自宅で作れる高級和菓子

菊地黒糖かちわり 菊地黒糖粉末

バックに常備したい一品

喜界島の黒糖は弱アルカリ土壌で育った
さとうきびを原料にしているため

えぐみが少なくコクがあるのが特徴です！

想定外の反響で製造が間に合わな
い状況が続き、皆様には大変ご迷
惑をお掛けしておりましたが
「有機ヴィーガン醤油ラーメン」
及び「有機ヴィーガンカップ焼き
そば」の量産体制が整いました。
お待ちいただいたお客様には順次
出荷を行いますので、宜しくお願
いいたします。

量産体制のご案内

日本初有機カップ麺

焼きそばも
ヴィーガン仕様
になりました

たびたび品切れでご迷惑をおかけし
ている喜界島産の黒糖ですが、特別
栽培すりごま・いりごまでお馴染み
の菊地さんの黒糖が加わり供給量が
増えました。

オシャレでかわいいパッケージが
女子には大人気
問合せ殺到！

新しい食べ方にも挑戦



風と光だより 3月号
オーガニックと
こだわりの食品

2050年までに世界人口が今の76億から100億人にまで増えることが予想されています。そこで世界16ヵ国37人の研究者からなるグループが環境に配慮

した食糧循環システムを構築し、その内で入手できる原材料を用いて健康的な食事を広めようという、人にも地球環境にも理想的な食のガイドラインがで

きたことはご存知だろうか？それは「プラネタリーヘルスダイエット」と呼ばれる提案です。科学的根拠に基づき、食事と食糧システムのあるべき形と

解決方法を全人類に向けて提示した世界初のガイドラインです。食生活に関連した病気で世界で年間1100万人以上の人たちが死亡していますが、健康的

な食事を広めることで、命を落とさずに済むと提案してます。健康的な食事と持続可能な食料生産については、世界規模で科学的な研究を個人の健康より

も地球環境に焦点をあてていることがいままでの取り組みと違う点です。ご意見等は info@kazetohikari.jp へお寄せ下さい。 担当:下坂誠治（しもさか）
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金額表示は税抜き価格です

極上生もずく酢 ２食入
内容量 200ｇ

（もずく40g・調理酢60g）2食
JAN：4958544631500

極上生もずく（塩蔵なし）

料亭の味をご自宅の食卓に再現できます
「いままで食べていたモズクは何だ？」と

声がでるほど。
完成度はまさしく料亭レベルです！

2021年4月1日より「総額表示が義務化」（管轄：国税庁・財務省）国税庁公式ページには、総額表示義務の表示ポイント
が下記の様に書かれていますが、財務省の総額表示に関する主な質問事項が参考になるのでポイントを紹介。
「総額表示義務」を違反した際の罰則は、定められていませんが、来月からなので、準備はお早めに。

多くのモズクは、塩蔵（塩漬
け加工）することで栄養が激
減、商品に仕上げるげるため
に加工する時は必ず塩抜きを
しますので、モズクの有効成
分の多くが失われます。食物
繊維は1/4以下に。完熟した
生モズクには、本来の栄養が
たっぷり含まれています。

沖縄の知念漁港で
水揚げされる中の１％の最高級品

（10トンから100kg）

極上生もずく酢
２食

総額表示の準備はお済みですか？

極上生もずく（和風旨たれ付）２食入
内容量 120g

（もずく40g・旨たれ20g）2食
JAN：4958544631517

●共通 価格：OPEN
液別添タイプ 入数：20
賞味期間：冷蔵30日

冷凍150日（解凍後29日）

沖縄・知念産の完熟モズク

塩蔵しないで、1時間以内に冷凍
（鮮度と栄養成分保持）

南アルプスの地下水を使用し

創業100年のお酢のメーカーが製造
タレまで美味しい生モズク！

モズクとタレは別々に真空密閉包装
（浸透圧によるモズクの痩せがありません）

極上生もずく
(和風旨たれ付)２食

関連するポイントをまとめてみました

●表示のポイント (国税庁公式ページより）
支払総額である「11,000円」さえ表示されていればよく、「消費税額等」や「税抜価格」が表示されていても構いません。例えば、「10,000円(税込
11,000円)」とされた表示も、消費税額を含んだ価格が明瞭に表示されていれば、「総額表示」に該当します。なお、総額表示に伴い税込価格の設定を行
う場合において、1円未満の端数が生じるときには、その端数を四捨五入、切捨て又は切上げのいずれの方法により処理しても差し支えありません。

【対象外の事例や条件によっては対象になる場合について】

・見積書や請求書等は、総額表示義務の対象外で、製造業者や卸売業者が、小売店や

業務用ユーザー向けに作成した商品カタログは総額表示の対象外です。

・○円均一セールをキャッチコピーとして盛り込むイベントも実施する場合対象外です。

・「○割引」や「○円引き」などといった値引きについても対象外。

・会員制の店舗等は、会員のみを対象とした商品であっても

会員の募集が広く一般を対象としている場合は対象。

表示サンプル
10,000円(税込11,000円)

参照：財務省（総額表示に関する主な質問）より
https://www.mof.go.jp/tax_policy/summary/consumption/a_001.htm#1

沖縄・知念港
収穫風景

低カロリー・低糖質食材
生モズクで

腸内環境を整えましょう

バックヤードから

自然の恵を食卓へ

料亭の味を食卓へ

人にも環境にもやさしい
天然のサプリメントです

成分比較 生モズク 塩蔵

たんぱく質 0.66 0.08

脂質 0.18 0.05

糖質 2.97 0.85

食物繊維 3.83 1.17


