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オーガニックと
こだわりの食品

株式会社風と光
横浜市神奈川区鶴屋町2-21-1-8F

TEL：045-316-2020 FAX：045-316-2019https://kazetohikari.jp/

風と光だより 6月号

水無月（みなづき）June

風と光のベーキングパウダーは他社とどう違う？

コロナ禍の影響で家庭で手作りの
焼き菓子を作る人が増加。安心で
安全なものを使いたいですよね！

商品名 内容量 入数 賞味 価格 JAN

有機ベーキングパウダー 10g×4 30 2年 450円 4560342331614

業務用・有機ベーキングパウダー 1kg 6 2年 ＯＰＥＮ 4560342330341

欧米では食品扱いですが、日本では食品添加物の扱いのため有機JASの
対象商品ではありません。欧米でも人気のベーキングパウダーです。

業務用1ｋg

原産国
ドイツ

マフィンやポンデケージョにもお勧めです。
お饅頭やお好み焼きに使用するとふっくら

した仕上がりに！

基剤 遮断剤 酸化剤 酸化剤について

弊社製品
重曹

（天然由来）
有機

コーンスターチ
酒石酸

(有機果汁由来) 有機食材由来

アルミフリー品 重曹 コーンスターチ
第一リン酸カルシウム
ピロリン酸二水素
二ナトリウム

化学的に作られた化合物
食品添加物

一般品 重曹 コーンスターチ ミョウバン
アルミ含有で
問題になった

■ ベーキングパウダーを構成する素材 （基材＋遮断剤＋酸化剤）

EUではオーガ
ニック認証品な
んですね。すべ
ての原料には
遺伝子組み換え
農産物を使用し
ていないことを

知って
安心しました。

お菓子の『名脇役』ベーキングパウダー

10g×4袋入り

EU有機認証品

酸化剤で使用している「第一リン酸カルシウム」
「ピロリン酸二水素二ナトリウム」 は

食品添加物 だということをご存知ですか？

アルミフリーは
常識ですが

ブース番号
No. AP5-54

Cafe ＆ Wellness WEEK
https://cafewellness.jp/

2021年6月9日(水)～11日(金)
東京ビッグサイト 青海会場Aホール
ビーガン＆ベジタリアンパビリオン

風と光が取り扱う
ヴィーガン商品を
一堂に紹介！

ベーキングパウダーは食品？添加物？

「お菓子を焼いた後に、他社とは違って苦味が残らないのよネ！」

「このベーキングパウダーは、素材の味を邪魔しないの！」

というたお声を多数いただいています。

ベーキングパウダーを選ぶポイントとして、
遮断剤のコーンスターチに遺伝子組み換え原料を
使用していないかがポイントです。
添加物のリン酸カルシウムは、尿路結石等のリス
クがあると言われていて、ピロリン酸二水素二ナ
トリウムについても加工品に使用している場合、
取り扱いしない一部の生協さんもあります。



風と光だより 6月号
オーガニックと
こだわりの食品

新型コロナウイルスの影響なのか「どこで食べるか」よりも「何を食べるか」を意識する人が増えたといいます。外出禁止・自粛に伴い、外食を控える人が

増え、「3食ともに自宅で食べる」という人が増えています。何を食べるにしても、コロナがきっかけとなって健康意識の向上に伴い、オーガニック食品等

に注目が集まっています。全国的にも自然食品のお店やオーガニックスーパー等の新規開店が多くみられます。また在宅勤務によっての悪い影響だけでなく、

時間的余裕ができたことで、今まで取り組めなかった運動や食事などの見直しをする方も多いといわれ食習慣改革の取り組みが盛んです。新型コロナウイル

スが日本に上陸してから一年たった今、あなたも改めてご自身やご家族の食生活を見直し、メリハリのある生活を心掛けてみませんか。商品の裏ラベル表示

を意識しながら、お買い物をする方が増えたことは間違いないことです。ご意見等は info@kazetohikari.jp へお寄せ下さい。 担当:下坂誠治（しもさか）
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金額表示は税抜き価格です

有機ココナッツシロップ

バックヤードから

商品名 JAN-CODE

豆乳クリームバター （プレーン） 4513101011258

豆乳クリームバター （メープルシュガー） 4513101011296

豆乳クリームバター （黒ゴマ） 4513101011272

レモンカード

商品名 価格 JAN-CODE

レモンカード / プレミアム 2,880円 4580712120013

レモンカード / ヴィーガン 2,380円 4580712120020混載12個より

お得な560g
インドネシア産
低GI＝39

優雅な朝食に

化学調味料を使用しないで
丁寧に作りました。

特許製法で編み出された
豆乳クリームを配合

共通：内容量100g、入数12、賞味期間 3ヶ月

豆乳クリームバター

有機かぼす果汁

大分産
有機かぼすを

使用

有機かぼす果汁
1,300円 内容量 500ml

（JAN：4589410330014）
賞味期間：4ヶ月 入数：12

有機ココナッツシロップ
1,490円 内容量 560g
JAN： 4571342650629

賞味期間：1年 入数：12

トロピカルな手作り天然甘味料です。
黒蜜の代わりにお使いいただけます。

共通：内容量100ｇ
賞味期間 冷凍1年・冷蔵保管40日

プレミアム ヴィーガン

混載30個より

冷蔵庫で保管してください。

クリーミーで
スッキリした味わい

瀬戸内の島で育った無農薬レモンに
・プレミアムは、国産有機バター使用
・ヴィーガンは、国産有機無調整豆乳＆有機ココナッツオイル使用

フードロスを極限まで無くした
シンプルで無駄のない製法

3ケースより
1ケースより

お酒で割って！
お料理にも！

世界初の特許製法
（USS）

各580円

プレーン メープル
シュガー

黒ゴマ

メープルシュガーは
パンケーキと相性抜群！ 冷凍・冷蔵保管

冷蔵保管

美トレ

腸活!

サラダ用ディップ
ソースにも最適

トーストにはもちろん
クレープシュゼットにも

島のオーガニックな土壌が育んだ素晴らしい旨味のレモン。

至福の味！

お料理や和菓子に
相性抜群です！


