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オーガニックと 
こだわりの食品 

株式会社風と光  
横浜市神奈川区鶴屋町2-21-1-8F 

TEL：045-316-2020 FAX：045-316-2019 https://kazetohikari.jp/ 

風と光だより ８月号 

葉月（はづき）August 

金額表示は税抜き価格です 

業務用 オーガニック 
ココナッツシュガー 1kｇ 

詳細については弊社営業まで 

国産有機黒糖 
粉末 100g 

24入 550円 
4560342330785 

国産有機黒糖 
かち割り100g 
24入 550円 

4560342330792 

夏の補給は塩分と思いがちですが、発汗時に身体から流れ出てしまう
のがミネラル成分です。なかでも不足がちなのがカルシウムで、

99％は骨と歯にあり、残り1%は血液やリンパ液にあるため 
定量に保つ必要があり、免疫力にも深い関わりがあります。 

黒糖で 
ミネラル補給 

実は黒糖と加工黒糖の違いに気がつかずに利用している方が多い
ようです。喜界島黒糖はサトウキビ汁を丹念に煮詰めて作るのに
対して、加工黒糖はしょ糖や糖蜜を加えた再製糖ですので当然値
段も安くなります。家族の健康を考えると有機の黒糖は最高です。 

再登場！ 

● 夏季休業期間のお知らせ ● 例年どおり混雑が予想されますので、お早目にご注文をお願いします。 

 休業期間：2020年8月8日（土）～ 16日（日）まで 

コロナ禍の夏を 黒糖で乗り切る！ 
国産有機黒糖（粉末・かち割り） 

昔から奄美群島では黒糖のことを“ぬち
ぐすい（命薬）”と呼び薬糖として使用
されていました。有機栽培で育ったサト
ウキビ汁を丹念に煮詰めて作る黒糖は命
薬と言える品質です。 

「命薬」と呼ばれた喜界島黒糖 

内容量：1000ｇ 価格：OPEN  
入数：5 

JAN：4560342330778 

250ｇのスタンドパックが好評に付き
業務用の1000ｇが復活しました。 

人気の有機レトルトカレーにも 
オーガニックココナッツシュガーを 

使用しています。 

オーガニック 
ココナッツシュガー  
内容量：250ｇ  
価格：700円  
入数：24 
JAN：4560342330679 

オーガニックヴィーガン 
レトルトカレー（野菜・豆） 

喜界島サトウキビ畑 

喜界島黒糖と加工黒糖の違い 



風と光だより 8月号 
オーガニックと 
こだわりの食品 

最初に、弊社商品のベーキングパウダーと天然酵母がドイツからの輸入商品のため長期に渡り欠品したことをお詫び申し上げます。今月より順次お届け出

来る目処が付きましたので、ご案内申し上げます。輸出入にも大きな損失を受けたコロナ禍の中、国内では自然災害が多発し多くの方が被災しました。弊

社の実験農場がある山形県を流れる最上川も50年ぶりに決壊し洪水に見舞われた地区もあります。近年多発する想定外規模の自然災害は何を物語っている

のでしょうか？自然災害の異常は日本だけでなく地球全体で起きています。大量生産に大量消費の時代は終わりを告げ、コロナ禍を機会に世界の人々は真

剣に地球の健康を考える時期ではないのかと思います。そのためにまずは日頃の食事から見直してみては如何でしょう。食を考えることは地球環境のこと

を考えることに直結します。 ご意見等は info@kazetohikari.jp  へお寄せ下さい。  担当:下坂誠治（しもさか） 
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バックヤードから 

KH200801B 

糖度12度～13度の「たんかん」の果実を丸ごと絞った
100％ジュースならではの爽やかな香りと、濃厚な味わい
が特徴です。市場では珍しい、屋久島のたんかんジュース。
自然環境が育てた深くて濃い甘みは、甘酸っぱさに絶妙な
味わいと深みがあります。屋久島のたんかんはジューシー
で、香り・味ともに優れていると言われています。 

今年の日本列島は、コロナ禍に始まり、梅雨の季節には大雨で洪水など

の被害が日本各地で発生しています。特に今年は50年ぶり、100年ぶ

りに・・と言った想定外の災害も多く被災された方も苦悩しています。 

そこで、先月は地震に続き豪雨の被害にあった熊本に気持ちばかりです

が、弊社の商品をお送りさせていただきました。 

バターオイル（サブール） 

果汁10％入り 
パッション飲料 

種子島産・屋久島産のパッションフルーツを手作業で 
実をとりドリンクに仕上げました。果汁10％ですっきり 
した美味しさです。南国の爽やかな香りをお楽しみくだ
さい。 

屋久島産 
たんかんジュース
（果汁100％） 

内容量：400ml  
価格：OPEN 入数：12  

賞味期間：5ヶ月 
JAN：4902883453８66 

風と光は、応援します！ 

熊本も応援します！ 

要冷蔵 

塗る・かける・混ぜる・注ぐ 

味に深みを加える！ 
使い方は 

アイデアしだい 
バター本来の 

深いコクと香りを 
お楽しみください 

「サブール」は、乳脂肪（バターオイル）の 
うちの融点の低い乳脂肪を取り出し、 

なたね油(約30％)とブレンドしたオイルです。 

サブール 
（バターオイル） 

400ml 

屋久島応援 ジュース2種 屋久島を応援します！ 

南の島々は、コロナ禍と豪雨のWパンチで観光にも 
影響し地元経済が悪化しています。応援をお願いします。 

混載 
3ケース 

より 

共通 内容量：190ｇ 価格：250円  
入数：30 賞味期間：１年 

たんかん：4560445412852 
パッション：4560445412869 

神戸の「サ・マーシュ」西川シェフは、パンや料理に手軽に 
使用できて様々な美味しさが生まれると大変好評です！ 

「そんな商品があるなら 
  是非紹介してください」と 
  多くの方からリクエスト！ 

バターが液体になると！ 

焼成前の 
パン生地に塗る 

料理の仕上げに 
かける 

冷製メニューに 
混ぜる 

焼きたての 
パンに注ぐ 

家庭での 
加熱料理にも！ 
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