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オーガニックと
こだわりの食品

株式会社 風と光
横浜市神奈川区鶴屋町2-21-1-8F

TEL：045-316-2020 FAX：045-316-2019https://kazetohikari.jp/

風と光だより 7月号

文月（ふみづき、ふづき）July
https://kazetohikari.jp/

ご注文は醤油ラーメン・塩ラーメン・焼きそばを
合わせて混載4ケース～

×

夢のコラボが実現しました！

ヴィーガン汁なし担々麺 お試しキャンペーン！

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN

ヴィーガン汁なし担々麺 720円 114ｇ 6ヶ月 12 4560342332376

7月１日～31日までの期間、ヴィーガン汁なし担々麺を１ケースにつき

１個サービス（12個入りのため、11個分のご請求）いたします！

『ヴィーガン汁なし担々麺』ぜひお試しください！

１ケースにつき
１個サービス！

・ラーメン店として初めてミシュランガイド東京ビブグルマンに掲載された
ソラノイロ・店主の宮崎千尋氏が監修しました。

・「ヴィーガンで本格的な汁なし担々麺を！」というコンセプトで何度でも
食べたくなるプロの味を目指しました。タレに使うスパイスを吟味し、
極上の旨味と辛みの両方がしっかりある仕上がりです！

この度、株式会社風と光の代表取締役に就任いたしました辻信行でございます。
                                 弊社の創業15周年を迎え、父・辻明彦から代表のバトンを受け継ぎました。身の引き締まる

思いでありますが、弊社のさらなる深化に邁進してゆく所存です。
                                 私は日々の仕事を通して、オーガニック食品が「利他食品」であると感じてまいりました。
                                 オーガニック食品を選ぶことは自己の健康を実現することはもちろん、原料の生産地や製造・

加工に携わっている地域を活性化し、自然環境の保護にも直結するためです。
                                 しかし、創業者である辻明彦は、「オーガニックは頭３割、舌７割」と申しております。
                                 つまり、いくら理想を語っても、「おいしい」と感じなければ長くは続きません。
                                 おいしさのあくなき追求が重要なのです。そこで私たちは、「おいしい利他食品」を通して、        

人々の健康と地域振興、自然環境の保全に貢献し、幸福な社会の実現に寄与していきたく
考えております。そのために、まずは社員の幸福があってこそと認識しております。
甚だ微力ではございますが、皆様からのご期待に応えられるよう全力を尽くしてまいります。

                                 前任同様のご指導ご高配を賜りますよう、心よりお願い申し上げます。

就任のご挨拶

株式会社 風と光 代表取締役 辻 信行

● 夏季休業期間のお知らせ ● 例年どおり混雑が予想されます。休業前のご発注は、８月7日（月）A.M.までにお願いします。

休業期間：2023年8月11日（金）～ 16日（水）まで

大好評！有機野菜ブイヨン

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN

有機野菜ブイヨン 670円 88ｇ 1年 24 4560342332383

風と光の新商品「有機野菜ブイヨン」が大好評となっています。
有機JAS認証を取っており、スープや煮込み料理の隠し味として
幅広くお使いいただける万能調味料です！ 

・洋食はもちろん、中華や和食にも相性の良い有機野菜ブイヨンです。
・オーガニックの玉ねぎ、パセリ、にんじんなどの野菜を原料として
作られており、料理の味を引き立てます。

・スープや煮込み料理の隠し味としてお手軽に使える
万能調味料です。ぜひ様々な用途にお試しください。

使用方法：250mlのスープの場合、小さじ1杯（約5ｇ）



「私はそのころ太陽というものに生命を感じていた。私はふりそそぐ陽射しの中に無数の光りかがやく泡、エーテルの波を見ることができたものだ。私は
青空と光を眺めるだけで、もう幸福であった。麦畑を渡る風と光の香気の中で、私は至高の歓喜を感じていた」。これは、『堕落論』で知られる坂口安吾
が若き日を振り返って執筆した自伝小説『風と光と二十歳の私と』の中の一節です。坂口の一般的なイメージとは異なるみずみずしい筆致に驚きます。奇
しくも坂口の『風と光と二十歳の私と』が刊行されたのは、弊社風と光の創業者・辻明彦が生まれた1947年。この偶然の一致にも驚きます。坂口はウイ
スキーの飲みすぎで胃を悪くしたことをきっかけに、自らおいしくて身体にやさしい「おじや」を作るようになりました。素材を３日間煮込んでフレンチ
風のスープストックを作り、野菜たっぷりで栄養満点のおじやにしたのです。坂口のレシピは、いまでも多くの人々から愛されています。風と光とおじや
と共にあった坂口のように、弊社も時代を超えて愛される会社へと深化していきたく思います。
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バックヤードから

パッケージリニューアル
奄美ベジタブルレトルトカレー

商品名 価格 内容量 入数 JAN-CODE

奄美ベジタブルレトルトカレー 中辛 370円 200ｇ 30 4560342331683

奄美大島で栽培されるうこんを「生」のまますり潰した
奄美カレールゥを使っています。具材にはすべて
国産野菜を、砂糖は喜界島粗糖を使用し、化学合成添加
物を加えることなく作られたカレーです。国産大豆ミー
トを使ったオール植物性のヴィーガン仕様カレーですが、
どなたさまも美味しくお召し上がりいただけます！

風と光のレトルトカレーシリーズ 夏だカレーだ！

オーガニックヴィーガン
レトルトカレー 野菜

オーガニックヴィーガン
レトルトカレー 豆

２８品目不使用ヴィーガン

レトルトカレー

商品名 価格 JAN-CODE

オーガニックヴィーガンレトルトカレー 野菜 560円 4560342331942

オーガニックヴィーガンレトルトカレー 豆 560円 4560342331973

２８品目不使用ヴィーガンレトルトカレー 500円 4560342332215

新登場！オーガニック玄米クッキー

商品名 価格 内容量 入数 JAN-CODE

オーガニック玄米クッキー プレーン 13粒 460円 13粒 40 4562256261551

オーガニック玄米クッキー ココア 13粒 460円 13粒 40 4562256261568

パッケージのデザインが

切り替わりました！

商品名・価格・内容量・

入数・JAN-CODEに

変更はありません

・オーガニック＆ヴィーガンの野菜カレー、豆カレー
・グルテンフリーでアレルギー対応の28カレー
・ヴィーガンではない方々からも「おいしい！」と
ご好評をいただいております！ 内容量：180g 入数：24

【オーガニック玄米クッキー】
＜プレーン＞

・玄米の香ばしい風味と
サクサク食感

・小麦粉や乳製品を使用せず
有機玄米粉で焼き上げました

・隠し味にオーガニックの
ココナッツクリームを使用

【オーガニック玄米クッキー】
＜ココア＞

・オーガニックの良質な
ココアパウダーを使用

・玄米とココアの風味が
意外なほどよく合います

・フランス産ゲランドの塩で
アクセントを出しています

珈琲、紅茶、日本茶
どれとも相性抜群！

ご注文は混載40個～（各10個単位）
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