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長月（ながつき） September
https://kazetohikari.jp/

9月１日～30日までの期間、紅大豆甘納豆をご発注いただくと、

１ケースにつき3個サービス（30個入りのため、27個分のご請求）になります。

控えめな甘さと自然な風味で大好評の『紅大豆甘納豆』 をこの機会にぜひ！

特別栽培
べにだいず紅大豆甘納豆キャンペーン！

手軽に持ち運びできるおやつとして！また、パイやパン、シフォンケーキに練りこんで
いろいろアレンジしてお召し上がりいただくのもおススメです！

１ケースにつき
3個サービス

食べきりサイズのかわいいパック

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN

紅大豆甘納豆 230円 40ｇ 4ヶ月 30 4560342332109

川西町にある弊社実験農場

弊社の実験農場のある山形県川西町には、地元のおばあちゃんたちが
昔から大切に受け継いできた「紅大豆」という在来種があります。
もともとは「赤豆の煮物」の食文化が伝承されてきましたが、山形名産の
「紅花」にちなんで、「紅大豆（べにだいず）」と命名されました。
ポリフェノールや食物繊維が豊富です。

ナッツパイ うずまきパン

有機黒糖寒天ゼリーの素

・オーガニックの黒糖に
有機ココナッツシュガーの
コクと有機砂糖のすっきりした
甘みを加えました

・EUで有機認証を取得している
国内製造のこだわりの寒天を使用

・そのままでも、アイスや果物を
添えても、美味しく
お召し上がりいただけます

商品名 内容量 賞味 価格 入数 JAN

有機黒糖寒天ゼリーの素 60ｇ ３年 280円 24 4560342331898

有機抹茶黒糖寒天ゼリーの素 60ｇ ３年 280円 24 4560342332284

上品なスイーツ！有機寒天ゼリーの素

有機抹茶黒糖寒天ゼリーの素
・国産の上質な有機抹茶を使用
・抹茶の豊かな風味を生かし、
有機黒糖でさらに深い味わいを
実現しました

・EUで有機認証を取得している
国内製造のこだわりの寒天を使用

・そのままでも、きな粉をかけたり
アイスや果物を添えても
美味しくお召し上がりいただけます

上品で涼やかな寒天ゼリー！
オーガニックの黒糖と抹茶を使用したこだわりスイーツ！

価格改定のご案内

改訂開始 商品名 改訂前 改訂後 内容量 賞味 入数 JAN-CODE

2023年9月納品分より 奄美カレールゥ 甘口 430円 450円 180ｇ 1年 24 4560342330044

2023年9月納品分より 奄美カレールゥ 中辛 430円 450円 180ｇ 1年 24 4560342330051

2023年9月納品分より 28品目不使用ヴィーガンカレールゥ 560円 580円 150ｇ 1年 24 4560342331959

弊社の「奄美カレールゥ甘口」「奄美カレールゥ中辛」「28品目不使用ヴィーガンカレールゥ」は、
原材料・資材の高騰、加えて物流費等の諸経費の上昇により、価格改定をすることになりました。
2023年9月納品分より新価格を適用させていただきます。
誠に恐れ入りますが、何卒事情ご賢察の上、ご理解を賜りたくお願い申し上げます。



世界の史上最高気温は、米カリフォルニア州のデスバレー(死の谷)で1913年に記録された56.7℃です。「死の谷」と呼ばれる由縁は、意外なことに暑
さにではなく、草木がほとんど育たない不毛な土壌にあります。この地には塩の平原「バッドウォーター」もありますが、食用にはされていません。その
一方、世界でもっとも暑い国として知られるアフリカのジプチは、夏場の気温が50℃前後というのが当たり前で、非公式ながら最高気温71.5℃という記
録もあります。ジプチはフランスの影響を受けたアラブ系やインド系、エチオピア系の食文化が混在していますが、とにかく暑すぎるので農作物が実らず、
夜になってから動き始める人々は輸入されたフルーツ、とくにスイカを好んで食します。最後に、世界でもっとも暑い都市として認定されたパラグアイの
首都アスンシオンでは、アスファルトの道路の上に置いただけのフライパンで卵や肉を加熱して調理し、昼食を作ることができるといいます。これは遠か
らず日本でも見られるようになる光景かもしれません。そうならないことを祈るばかりです。
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ご意見等は info@kazetohikari.jp  へお寄せ下さい。担当:辻信行
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バックヤードから

秋におすすめ！有機ヴィーガンレトルトハヤシ

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN

有機ヴィーガン
レトルトハヤシ

620円 180ｇ 2年 24 4560342332321

オーガニックでヴィーガン対応のハヤシライスです。
伝統的な「ハヤシライス」の味を追求し、ハヤシ本来のコクと旨味を
純植物性で実現しました。
有機大豆ミート、有機たまねぎ、有機マッシュルームを使用しています。
爽やかな有機トマトの風味を生かし、バランスよく仕上げています。

大好評！有機ヴィーガンミートソース

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN-CODE

有機ヴィーガンミートソース 550円 280ｇ 1年 12 4560342332277

大豆ミートを使ったオーガニック＆ヴィーガンのミートソース
パスタやピザトースト、オムライスなどにお手軽に使えます！

・イタリア産有機トマトのさわやかな酸味と甘味が絶妙です
・市場にはピザトースト用のトマトケチャップベースの商品はありますが、
本品は業界初のミートソースタイプ

・スイス産の有機大豆ミートを駆使した画期的な風味
・パスタソースやピザトースト、オムライスなど幅広い用途に！
・サラダにかけてドレッシングにも！
◎おすすめのご使用方法

＜パスタ＞  ゆでたてパスタに混ぜるだけ！（１人前：大さじ４／約60g）
   ＜トースト＞ トーストやピザに乗せるだけ！（１人前：大さじ2／約30g）
＜ドリア＞  ドリアにかけるソースとして！（１人前：大さじ7／約105g）

280g（パスタ４皿分）

新サイズ登場！ 有機麻の実油

商品名 価格 内容量 賞味 入数 JAN

有機麻の実油 340ｇ 2950円 340ｇ 16ヶ月 6 4582144960755

ご好評いただいている「有機麻の実油」に340gの
新しいサイズが登場しました！

・カナダで有機栽培した麻の実（種）を低温圧搾。
必須脂肪酸のオメガ３とオメガ６、オメガ９を
バランスよく含有しています。

・トランス脂肪酸ゼロ、コレステロールゼロ。
・加熱せず仕上げにお使いください。
・遮光性の高い黒のガラスボトル、液だれしにくい
特殊なキャップ、国内充填。

＜使い方＞
パンにディップしたりサラダや冷奴、カルパッチョにかけてお召し上がりいただけます。
和食にも合わせやすく納豆に少し混ぜるのもおすすめです。温かいパスタやスープには火を止めて
仕上げにかけてください。発酵食品とも相性がよく、みそ汁に少し加えるとぐっとコクが増します。
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